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SEEING POSSIBILITIES IN POTATOES

N.° de arficulo: Y1004

Lamb Weston
Supreme™
Concertinas™ de
variedad amarilla 3/8"

Marca: Lamb Weston Supreme™
Tamano de corte: Corte ondulado 3/8
Tamano del paquete: 6/4-1/2#

Lamb Weston Supreme™ ofrece las
mejores papas de su clase,
consistentes y rentables, de las mejores
regiones productoras de EE. UU. Este
corte de Concertinas™ es una version
moderna de los cortes ondulados
clasicos con surcos y bordes mas
profundos y crocantes. Ligeramente
recubierto para ofrecer un tiempo de
conservacion y una crocantez maximos.
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AUTHENTIC
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TASTE & TEXTURE

METODOS DE PREPARACION

BREAKAGE mas delgadas.

Clasificacion: A
Kosher: No
Halal: No

Método de preparacion Tiempo Temperatura Instrucciones adicionales

PARA GARANTIZAR LA INOCUIDAD
ALIMENTARIA, SIGUE LAS
INSTRUCCIONES DE COCCION
INDICADAS EN EL PAQUETE.
MANTENER CONGELADO. NO
DESCONGELAR. Para garantizar la
inocuidad alimentaria, lee y sigue las
instrucciones de coccion, ya que el
producto debe alcanzar una
temperatura interna minima de 74 °C
(165 °F), medida con un termémetro
para alimentos en varias partes.

Freidora De 2 3/4a3 1/4 minutos 174 °C-177 °C (345 °F-350 °F) Cantidad: 680 g (1 1/2 Ib) Frie en
abundante aceite sin descongelar.
Llena la canastilla hasta la mitad.



Horno convencional De 20 a 24 minutos 205 °C (400 °F) Cantidad: 680 g (1 1/2 Ib) Coloca el
producto congelado en una sola capa
sobre una bandeja para hornear
cubierta con papel de aluminio o papel
pergamino. Gira el producto a la mitad
del tiempo de coccion.

Horno de conveccion De 10 a 12 minutos 205 °C (400 °F) Cantidad: 680 g (1 1/2 Ib) Coloca el
producto congelado en una sola capa
sobre una bandeja para hornear
cubierta con papel de aluminio o papel
pergamino. Gira el producto a la mitad
del tiempo de coccion.

INSTRUCCIONES DE MANEJO

No dejar caer. Fragil. Producto perecedero; mantener congelado. Almacenar a -18 °C o menos.





